
   

 

- INFORMATION -                              2018年3月16日 

株式会社セガ エンタテインメント 

 

セガが手掛ける本格イタリア料理店、関東初出店 

Pizza & Aging Grill 『Peccone イオンモール座間』 

2018年 3月 16日(金) 10:00オープン 
 

株式会社セガ エンタテインメント（本社：東京都品川区 代表取締役社長：上野 聖）は、神奈川県座間市の     

ショッピングモール「イオンモール座間（イオン株式会社）」内に『Peccone（ペッコーネ）イオンモール座間』を 2018 年 

3月 16日（金）よりオープンいたします。 

 

『Peccone イオンモール座間』は、同日にグランドオープンを迎える「イオンモール座間」2Fのレストラン街「WONDER 

DINING」内に位置する本格イタリア料理店で、シンガポールを代表する人気ホテルMarina Bay Sands（マリーナベイ  

サンズ）のイタリアンレストランにてExecutive Chefを務めた山口 伸雄がプロデュースを手掛けています。 

 

店内の石窯で焼きあげる「サラダ仕立てのサーモン&サワークリーム」をはじめとしたピッツァ各種（930円～）のほか、  

「ハーフポンドステーキ（1,600円/250g）」「ラクレットチーズ料理（980円～）」イタリア産の素材にこだわった「パスタ（880円

～）」などのバラエティ豊かなお料理を気軽にお楽しみいただけます。  

 

【 Pizza & Aging Grill 『Peccone イオンモール座間』概要 】 
●住所  ：〒252-0012 神奈川県座間市広野台2丁目10-4 イオンモール座間2F 「WONDER DINING」内 

●アクセス ：小田急線「南林間駅」・「小田急相模原駅」よりバス 「小松原入口」バス停下車 徒歩3分 

●電話番号 ：046-252-1680 

●オープン日 ：2018年3月16日（金） 

●営業時間 ：11：00～22：00（通常） 

●席数  ：68席 

●価格  ：ランチセット980円～/ディナーセット1,380円～/キッズプレート399円/タパス380円～ 

●店舗URL ：https://tempo.sega.jp/tnsb/peccone_zama/ 

※表記の価格はすべて税抜です 

 

 

 

 

 

【 報道関係からのお問い合わせ先 】 
株式会社セガ エンタテインメント 担当：菊池・吉野 

TEL：03-6871-7634 /  FAX：03-6871-7661  E-MAIL：se-pub@sega.com 
http://www.sega-entertainment.jp/ 

記載されている会社名、製品名は、各社の登録商標または商標です。 

～次ページへ続く～ 

https://tempo.sega.jp/tnsb/peccone_zama/
mailto:se-pub@sega.com
http://www.sega-entertainment.jp/


   

【 メニュー（ 一部抜粋 ）】 

     ※表記の価格はすべて税抜です 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 【会社概要】 

会社名  ：株式会社セガ エンタテインメント 

設立   ：平成16年4月1日 

事業内容 ：アミューズメント施設の企画・運営、飲食店施設の企画・運営 

代表取締役 ：上野 聖 

 

また行きたくなる「楽しい場」を提供する企業を目指す「セガ エンタテインメント」は、エンタテインメントをアミューズ   

メント施設に限定せず「食」も大事な要素と位置づけ、2015年より「食」と「遊び」を融合したレストランやカフェを展開して

います。（2018年2月末時点 計6店舗） 飲食を主軸とした店舗は、2017年9月に開業した「Sweets Spoonイオンモール松本」に

続き「Pecconeイオンモール座間」が２店舗目となります。 

今後もセガ エンタテインメントは、お客さまのニーズに合わせた細やかなサービスを提供してまいります。 

店舗入口 店内：オープンキッチン 店内：石窯焼き 

総料理長 山口 伸雄（やまぐち のぶお） 
1975年7月9日生まれ神奈川県鎌倉市出身。服部栄養専門学校を卒業の後、フランス料理の世界に進む。欧州
の文化に憧れヨーロッパを旅行中、イタリアで出会った人々、文化に魅了されイタリア料理に転進。その後
イタリアに渡り、Antica osteria del ponte（ミラノ）,I castagni（ヴィジェバノ）,Tenda rossa（フィ
レンツェ）,Pergola（ローマ）などで勤務。帰国後はEnoteca、Ristrante Soffio、などで料理長を務める。
2009年、シンガポールに渡り、Marina Bay SandsのイタリアンレストランでExecutive Chefを務めた。 

ラクレット スチーム野菜 \980 カルツォーネ \1,480 

ラクレット ソーセージ盛り合わせ \1,380 
エイジング国産牛の窯焼き \2,200 ピザ窯で仕上げたラザニア \1,160 


